
Les promotions

TOUS LES SOIRS: MARDI AU JEUDI:

MENU 

À l’ardoise

Plateau de 4 fromages du Québec... 27$
Fettucine alfredo... 28$

Crevettes & bacon

Pain de viande pomme & cheddar fumé... 25$
Pomme de terre grelot & légumes de saison

VENDREDI:

MENU POUR 2   

129$
Rempl. par filet mignon.. extra 14$/pers.      

Boulette de mignon et contrefilet, pain
 saisi dans le gras de bacon, fromage, cornichon,

oignons caramélisés et sauce maison

SMASH BURGER & BIÈRE 20OZ  

17$
Ajout de boulette 3$ chacune

VIN À 20%
Bouteille seulement

2 potages, 2 contrefilets 8oz,
cafés & desserts
 + 1 bouteille de vin



Les entrées
Potage du jour... 7$  
Salade maison... 7$
Salade César... 12$
Mac N’cheese au boeuf braisé... 12$

Crevettes cocktail... 15$
5x crevettes & sauce maison style  bloody caesar

Calmars frits... 18$
Servi avec mayo cajun

Salade Betteraves et roquette... 14$

Bouchées de côtes levées St-Louis... 18$
Salade de choux

MENU 

Tataki de boeuf à l’asiatique... 15$
Enokis marinés, sauce ponzu à l’érable, sésame, radis, oignons verts

Salade romaine grillée... 14$
Fromage bleu, noix de grenoble & pommes

Foie gras poêlé... 21$
Pain perdu, beurre de poire aux épices & sucre d’érable



Les Classiques
   Burger de boeuf... 25$ 

Tranches de tomates, cheddar, oignons rouges, salade & mayo au bacon
Avec frites ou salade maison

Côtes Levées... 36$
Frites ou salade maison et sauce BBQ

Chou-fleur style général tao... 27$
Servi sur salade de quinoa avec caviar d’orange

MENU 

Pavé de saumon.. 32$
Sauce vierge, purée de patates douces & légumes

Pappardelle boeuf braisé au vin rouge... 30$ 
Sauce crème aux champignons, parmesan, épinards & chips de Grana Padano

Parmentier au boeuf braisé...35$
Pomme de terre aligot, sauce aux bleuets & légumes

Pétoncle poêlés... 50$
Pomme de terre confite au gras de canard, chips de pancetta,

lait de maïs, maïs frais et soufflé & choux de bruxelles

Boeuf classique 
Les tartares

*Le 6oz est servi avec frite ou salade maison

3oz... 20$ *6oz... 32$

Saumon à l’asiatique

3oz... 19$ *6oz... 31$

Thon mentha miso

3oz... 21$ *6oz... 33$

Boeuf d’Ély

Extra sauce piquante... 0.50$

Ciboulette, échalotes, dijon, jaune d’oeuf,
parmesan, câpres et croûton ciabatta

Ciboulette, échalotes, pistaches, 
mayo épicée, chimichurri et chips maison

Mayo miso, wakame, ciboulette, lime,
concombre, gingembre, échalote, sésame,
croûton wonton

Mayo miso, concombre, menthe, panko,
échalote, sriracha, croûton wonton

3oz... 20$ *6oz... 32$



Les Grillades

Surf N’ Turf Filet mignon 6oz... 69$
(3 crevettes, 1 queue d’homard, sauce béarnaise,
purée, et légumes du jour)

New-York 10oz... 41$
Salade maison
Au choix: Frites, purée ou pdt four
Au choix: Vin rouge, poivre, béarnaise, chimichurri ou beurre maître d’Hôtel

Steak Cowboy fumé 16oz... 70$
Frites de patates douces, sauce BBQ & légumes tex-mex

Accompagements

Frite... 5$ 
Pomme de terre au four... 4$

Purée pomme de terre... 4$
PDT Monte-Carlo... 6$

Frite de patate douce... 6$
Légumes du jour... 9$

Champignons... 6$

MENU 

Filet Mignon Rossini... 65$
Foie gras poêlé & truffes, purée de pomme de terre,
sauce vin rouge & légumes

Garnitures

Sauce au poivre... 2$
Sauce vin rouge... 2$

Sauce béarnaise... 2$
Beurre maître d’hôtel... 2$

Crevettes grillées... 14$
Queue d’homard... 28$

Fromage bleu... 9$
Foie gras... 10$

Sauce chimichurri… 2$

Filet Mignon 6oz... 50$
Salade maison
Au choix: Frites, purée ou pdt four
Au choix: Vin rouge, poivre, béarnaise, chimichurri ou beurre maître d’Hôtel

Rib-Eye 12oz... 55$
Salade maison
Au choix: Frites, purée ou pdt four
Au choix: Vin rouge, poivre, béarnaise, chimichurri ou beurre maître d’Hôtel

Onglet de boeuf grillé... 40$
Os a moelle à la fleur d’ail, panko, purée de panais,
choix de sauce & légumes


